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大
地
の
恵
み
に
、

生
酒
あ
わ
せ
て
春
う
ら
ら
。

夏
は
ロ
ッ
ク
で

焼
酎
が
う
ま
い
。

　
山
が
あ
り
、海
が
あ
り
、自
然
豊
か
な

長
崎
県
。自
然
と
歴
史
が
育
ん
だ
独
特

の
食
文
化
を
持
つ
こ
の
地
は
、農
産
物

に
海
産
物
、そ
し
て
名
酒
と
、食
の
楽
し

み
に
あ
ふ
れ
る
。春
は
新
鮮
な
大
地
の
恵

み
が
い
っ
ぱ
い
。春
だ
い
こ
ん
、に
ん
じ
ん

な
ど
、全
国
に
誇
る
春
野
菜
た
ち
の
な

か
で
も
じ
ゃ
が
い
も
は
、全
国
有
数
の
生

産
量
を
誇
る
特
産
物
。

　
早
掘
り
の
新
鮮
な
色
と
香
り
が
、温
暖

な
こ
の
地
に
一
足
早
い
春
を
告
げ
る
。

　
み
ず
み
ず
し
い
春
野
菜
に
あ
わ
せ
る

酒
は
、力
強
く
フ
レッ
シュ
な
し
ぼ
り
た
て

の
生
酒
。う
ら
ら
か
な
る
季
節
に
愉
し

む
、目
ざ
め
た
ば
か
り
の
日
本
酒
と
旬
味

の
ハ
ー
モ
ニ
ー
で
至
福
の
時
を
過
ご
す
。

春

夏

　
長
崎
県
に
は
、約
６
０
０
の
美
し
い
自

然
に
恵
ま
れ
た「
し
ま
」が
あ
る
。こ
れ

ら
の
し
ま
は
、「
国
境
の
し
ま
」と
呼
ば

れ
る
対
馬
、玄
界
灘
に
浮
か
ぶ
壱
岐
、東

シ
ナ
海
に
連
な
る
五
島
列
島
な
ど
か
ら

な
る
。こ
れ
ら
に
共
通
す
る
食
の
楽
し

み
は
、や
は
り
、自
然
が
も
た
ら
す
、新

鮮
な
海
の
幸
で
あ
る
。

　
ま
た
、長
崎
県
に
は
、魚
介
と
並
ぶ
自

慢
の
味
覚
、長
崎
和
牛
も
あ
る
。サ
シ
が

た
っ
ぷ
り
入
っ
た
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
肉
は
、シ

ン
プ
ル
に
焼
い
て
、塩
を
ふ
っ
て
食
べ
る
の

が
い
い
。あ
わ
せ
る
酒
は
、焼
酎
。氷
を
落

と
し
た
グ
ラ
ス
に
、そ
の
ま
ま
注
い
で
。

焼
酎
の
味
わ
い
が
舌
に
冴
え
る
。

潮
風
を
浴
び
た
ミ
ネ
ラ
ル
た
っ
ぷ
り
の
牧
草
を
食

べ
て
育
っ
た
長
崎
和
牛
。肉
は
柔
ら
か
く
、赤
身
自

体
に
も
味
が
あ
る
の
で
素
材
の
味
を
引
き
出
す
食

べ
方
が
適
し
て
い
る
。

右
／

岩
場
の
風
景
が
広
が
る
対
馬
な
ら
で
は
の
石
焼
料

理
。刺
身
で
も
食
べ
ら
れ
る
新
鮮
な
魚
介
類
や
旬
の

野
菜
を
、島
で
と
れ
る
石
を
熱
し
た
上
で
豪
快
に
焼

き
あ
げ
る
。

左
／

ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
の
鮮
度
の
良
さ
は
、料
理
人
た
ち
が

絶
賛
。春
ア
ス
パ
ラ
は
甘
味
が
強
く
、香
り
も
豊
か
。

長
崎
和
牛
で
巻
く
と
絶
品
。

右
／

品
種
も
豊
富
な
じ
ゃ
が
い
も
は
、和
洋
を
問
わ
な
い

食
材
の
王
様
。

左
／



芳
醇
な
ぬ
る
燗
で

や
る
秋
の
妙
味
。

お
湯
割
り
焼
酎
と

プ
リ
プ
リ
の
冬
の
魚
介
。

秋

冬

　
三
方
を
東
シ
ナ
海
や
有
明
海
な
ど
の

海
に
囲
ま
れ
た
長
崎
県
は
、海
産
物
の

種
類
も
実
に
豊
富
だ
。酒
の
肴
に
う
っ
て

つ
け
は
、こ
だ
わ
り
の
水
産
加
工
品
、長

崎
俵
物
。

　
江
戸
時
代
、長
崎
か
ら
俵
に
詰
め
て

輸
出
さ
れ
た
ナ
マ
コ・
ア
ワ
ビ
・
フ
カ
ヒ
レ

等
の
加
工
品
は
、〝
長
崎
俵
物
〞と
し
て

珍
重
さ
れ
た
。そ
ん
な
歴
史
に
ち
な
ん

で
作
ら
れ
た
、長
崎
県
が
誇
る
こ
だ
わ

り
の
水
産
ブ
ラ
ン
ド
で
あ
り
、原
料
・
製

法
と
も
に
高
い
品
質
基
準
を
満
た
し
た

逸
品
で
あ
る
。ま
た
、海
だ
け
で
は
な

い
、干
潟
や
川
の
豊
か
さ
を
今
に
伝
え
る

鰻
や
す
っ
ぽ
ん
も
あ
る
。古
く
か
ら
続
く

老
舗
の
味
わ
い
に
舌
鼓
で
き
る
。

　
旨
い
肴
や
料
理
と
と
も
に
ち
び
り
ち

び
り
と
や
る
な
ら
、や
は
り
日
本
酒
。心

と
身
体
に
じ
ん
わ
り
沁
み
る
、人
肌
に

暖
め
た
ぬ
る
燗
で
い
こ
う
。

　
多
く
の
魚
が
旬
を
迎
え
る
冬
。長
崎

県
内
の
市
場
に
は
、目
移
り
す
る
ほ
ど

の
さ
ま
ざ
ま
な
魚
介
が
並
ぶ
。な
か
で

も
、こ
の
時
期
に
ぜ
ひ
と
も
味
わ
い
た
い

の
は
、カ
キ
と
長
崎
と
ら
ふ
ぐ
。

　
冬
場
が
旬
の
カ
キ
は
、プ
リ
プ
リ
と
し

た
身
の
中
に
旨
み
が
ギ
ュ
ッ
と
凝
縮
。生

で
よ
し
、焼
い
て
も
よ
し
。そ
し
て
、冬

を
代
表
す
る
も
う
一
つ
の
味
覚
は
長
崎

と
ら
ふ
ぐ
。長
崎
県
は
、日
本
一
の
養
殖

生
産
量
を
誇
り
、そ
の
生
産
技
術
、餌
な

ど
に
も
こ
だ
わ
り
生
産
さ
れ
た
長
崎
と

ら
ふ
ぐ
は
市
場
で
も
高
い
評
価
を
獲
得

し
て
い
る
。鍋
に
よ
し
、刺
身
に
も
ま
た

よ
し
。弾
力
あ
る
身
の
旨
味
を
噛
み
し

め
、香
り
引
き
立
つ
焼
酎
の
お
湯
割
り

と
の
ハ
ー
モ
ニ
ー
。ま
さ
に
至
福
の
ひ
と

時
だ
。

あ
め
色
が
か
っ
た
白
身
を
透
き
通
る
ほ
ど
に
薄
く

削
い
だ
長
崎
と
ら
ふ
ぐ
の
て
っ
さ
。う
ま
み
と
食
感

が
幸
福
感
を
か
き
た
て
る
。

右
／

長
崎
の
カ
キ
は
、味
・
風
味
と
も
に
抜
群
。殻
付
カ

キ
を
炭
火
で
焼
い
て
召
し
あ
が
れ
。

左
／

長
崎
俵
物
の
干
物
と
練
物
の
一
例
。長
崎
近
海
の
新

鮮
な
旬
の
魚
を
加
工
し
、独
自
に
設
け
た
厳
し
い
基

準
を
満
た
し
た
選
り
抜
き
の
逸
品
で
あ
る
。

右
／

冷
め
な
い
よ
う
に
工
夫
さ
れ
た
陶
器
の
器
に
盛
ら

れ
る
諫
早
の
鰻
。町
な
か
を
流
れ
る
本
明
川
河
口

か
ら
諫
早
湾
に
か
け
て
は
古
く
か
ら
鰻
の
産
地
で

あ
っ
た
こ
と
か
ら
、今
も
老
舗
が
多
く
残
る
。

左
／



県産品愛用推進指定店「長崎県産酒取扱店舗」（通称：県産酒指定店）は、
常時3種類以上の長崎県産の清酒・本格焼酎等を提供していただいている飲食店です。

長崎県産品のお酒を紹介するYouTube番組

チャンネル登録はこちらから長崎県

酒マニア【長崎県公式】

県産酒を飲むなら に！「県産酒指定店」

指定店の目印

指定店一覧は
こちらから
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麦
焼
酎
発
祥
の
地
で
あ
る
長

崎
県
の
壱
岐
は
、平
成
７
年
、熊

本
県
の
球
磨（
焼
酎
）、沖
縄
県

の
琉
球（
泡
盛
）と
伴
に
、Ｗ
Ｔ

Ｏ（
世
界
貿
易
機
関
）協
定
に
基

づ
く「
地
理
的
表
示
」の
産
地
の

指
定
を
受
け
た
。こ
の「
地
理
的

表
示
」と
は
、「
商
品
の
品
質
・
名

声
又
は
そ
の
他
の
特
長
が
本
質

的
に
原
産
地
の
領
域
・
土
地
等

に
由
来
す
る
場
合
、そ
の
土
地

の
原
産
で
あ
る
こ
と
を
示
す
表

示
」と
さ
れ
、そ
の
産
地
を
保
護

し
よ
う
と
い
う
目
的
で
指
定
さ

れ
て
い
る
。な
お
、酒
類
に
お
い

て
は
平
成
17
年
に
指
定
を
受
け

た
、鹿
児
島
県
の
薩
摩（
焼
酎
）、

石
川
県
の
白
山（
清
酒
）な
ど
、

令
和
８
年
現
在
31
の
産
品
の
名

称
が
指
定
を
受
け
て
い
る
。

　
地
理
的
表
示
の
産
地
指
定
を

受
け
て
い
る
の
は
、ウ
ィ
ス

キ
ー
で
は
ス
コ
ッ
チ
・
バ
ー
ボ

ン
、ワ
イ
ン
で
は
ボ
ル
ド
ー
・

シ
ャ
ン
パ
ー
ニ
ュ
・
シ
ャ
ブ
リ
、

ブ
ラ
ン
デ
ー
で
は
コ
ニ
ャ
ッ

ク
・
ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク
が
あ
る
。

伝
統
の
製
法
に
こ
だ
わ
り
、名

だ
た
る
世
界
の
銘
酒
の
仲
間
入

り
を
果
た
し
た
壱
岐
焼
酎
。現

在
７
蔵
あ
る
酒
造
メ
ー
カ
ー

は
、ブ
ー
ム
に
流
さ
れ
る
こ
と

な
く
、伝
統
の
製
法
に
独
自
の

こ
だ
わ
り
を
プ
ラ
ス
し
た
新
し

い
焼
酎
づ
く
り
へ
の
挑
戦
が
続

け
ら
れ
て
い
る
。

　
ま
た
、壱
岐
市
で
は
、平
成
25

年
９
月
、「
壱
岐
焼
酎
に
よ
る
乾

杯
を
推
進
す
る
条
例
」を
制
定

し
、壱
岐
焼
酎
の
消
費
拡
大
や

焼
酎
文
化
へ
の
理
解
の
促
進
を

図
っ
て
い
る
。

吟醸酒
極度な低温発酵を行うお酒で高度な技術が要求
される。精米歩合60%以下の白米を使用。独特の
果物風の香りがし、一般的には冷やして飲まれる。

大吟醸酒
吟醸酒のうち、精米歩合が50%以下で、特に丁寧に
造られたお酒。価格的には少し高めのものが多い。

純米酒
醸造用のアルコールや糖類を一切使わず、米だけ
を原料としたお酒。米ならではの風味が楽しめる。

本醸造酒
原料に精米歩合70%以下の白米のほか醸造用ア
ルコールを使用したお酒。アルコール添付により、
香りが膨らみ、味に軽快感が加わる。

生酒
できあがったお酒に、一切火入（加熱処理）をしな
い。麹の香りやもろみの風味が生きたフレッシュ
な味わいのお酒。

原酒
もろみを搾り、清酒ができたあとに一切の水を加
えず造ったお酒で、オンザロックにして飲むのに
適している。割水していないので、アルコール分が
18～20%と高め。

にごり酒
もろみを粗濾ししたお酒で、米粒の粒子や酵母が
そのまま残っているため、白濁しているが、炭酸ガ
スが含まれているので爽快な飲み口が楽しめる。

どぶろく
清酒と同じく米、米麴、水を原料とし、もろみを濾
さずに造るお酒。白濁した見た目にとろみがある
口当たり、お米由来の甘みと適度な酸味が特徴。

麦焼酎
麦特有の香ばしい香りがあり、まろやかで甘味が
あり癖がない。麦焼酎発祥の地である壱岐を始
め、長崎県の各地で造られるほか、大分県などで
も造られている。

芋焼酎
原料のさつま芋の芳香により、ソフトで甘味がある。
長崎県でも地元の原料を使った芋焼酎が造られて
おり、他県では鹿児島県や宮崎県が有名。

米焼酎
伝統的な製法による米焼酎の風味は、芳醇な旨
みが特徴的。長崎県のほか、全国各地で造られ、
熊本県の「球磨焼酎」が有名。

その他の焼酎
原料により、じゃがいも焼酎、わかめ焼酎、粕取り
焼酎など、多様な素材からさまざまな焼酎が生ま
れる。

ワイン
主にぶどうを原料とした醸造酒で、世界中に生産地
があり、多様な品種・方法で製造される。みかんやベ
リーといったぶどう以外の果実を原料とするワイン
も存在する。

クラフトビール
小規模事業者が製造し、麦芽、ホップ、水を主原料と
しながら、伝統的な製法もしくは地域の特産品など
を原料とした醸造酒で、「地ビール」とも呼ばれる。

ジン
穀物を原料として、ジュニパーベリー等のボタニカ
ルで香りづけをした蒸留酒で、ボタニカル原料の配
合や使い方によって多様な個性が生まれる。

清酒アラカルト焼酎アラカルト

その他酒類

壱岐焼酎
壱岐焼酎が産地指定を受けて世界の銘酒の仲間入り
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り
へ
の
挑
戦
が
続

け
ら
れ
て
い
る
。

　
ま
た
、壱
岐
市
で
は
、平
成
25

年
９
月
、「
壱
岐
焼
酎
に
よ
る
乾

杯
を
推
進
す
る
条
例
」を
制
定

し
、壱
岐
焼
酎
の
消
費
拡
大
や

焼
酎
文
化
へ
の
理
解
の
促
進
を

図
っ
て
い
る
。

吟醸酒
極度な低温発酵を行うお酒で高度な技術が要求
される。精米歩合60%以下の白米を使用。独特の
果物風の香りがし、一般的には冷やして飲まれる。

大吟醸酒
吟醸酒のうち、精米歩合が50%以下で、特に丁寧に
造られたお酒。価格的には少し高めのものが多い。

純米酒
醸造用のアルコールや糖類を一切使わず、米だけ
を原料としたお酒。米ならではの風味が楽しめる。

本醸造酒
原料に精米歩合70%以下の白米のほか醸造用ア
ルコールを使用したお酒。アルコール添付により、
香りが膨らみ、味に軽快感が加わる。

生酒
できあがったお酒に、一切火入（加熱処理）をしな
い。麹の香りやもろみの風味が生きたフレッシュ
な味わいのお酒。

原酒
もろみを搾り、清酒ができたあとに一切の水を加
えず造ったお酒で、オンザロックにして飲むのに
適している。割水していないので、アルコール分が
18～20%と高め。

にごり酒
もろみを粗濾ししたお酒で、米粒の粒子や酵母が
そのまま残っているため、白濁しているが、炭酸ガ
スが含まれているので爽快な飲み口が楽しめる。

どぶろく
清酒と同じく米、米麴、水を原料とし、もろみを濾
さずに造るお酒。白濁した見た目にとろみがある
口当たり、お米由来の甘みと適度な酸味が特徴。

麦焼酎
麦特有の香ばしい香りがあり、まろやかで甘味が
あり癖がない。麦焼酎発祥の地である壱岐を始
め、長崎県の各地で造られるほか、大分県などで
も造られている。

芋焼酎
原料のさつま芋の芳香により、ソフトで甘味がある。
長崎県でも地元の原料を使った芋焼酎が造られて
おり、他県では鹿児島県や宮崎県が有名。

米焼酎
伝統的な製法による米焼酎の風味は、芳醇な旨
みが特徴的。長崎県のほか、全国各地で造られ、
熊本県の「球磨焼酎」が有名。

その他の焼酎
原料により、じゃがいも焼酎、わかめ焼酎、粕取り
焼酎など、多様な素材からさまざまな焼酎が生ま
れる。

ワイン
主にぶどうを原料とした醸造酒で、世界中に生産地
があり、多様な品種・方法で製造される。みかんやベ
リーといったぶどう以外の果実を原料とするワイン
も存在する。

クラフトビール
小規模事業者が製造し、麦芽、ホップ、水を主原料と
しながら、伝統的な製法もしくは地域の特産品など
を原料とした醸造酒で、「地ビール」とも呼ばれる。

ジン
穀物を原料として、ジュニパーベリー等のボタニカ
ルで香りづけをした蒸留酒で、ボタニカル原料の配
合や使い方によって多様な個性が生まれる。

清酒アラカルト焼酎アラカルト

その他酒類

壱岐焼酎
壱岐焼酎が産地指定を受けて世界の銘酒の仲間入り
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〒854-0056

TEL：0957-22-5600
FAX：0957-24-5825

長崎県諫早市土師野尾町17番地４

（株）杵の川
きのかわ

諫早地区  諫早市

長崎県諫早市に蔵を構える株式会社杵の川は、清らか
な水と地元産米を活かし、伝統と革新を融合させた日
本初の四季醸造蔵。定番酒から個性ある挑戦的な商品
まで幅広く展開し、国内外へ長崎の味わいを発信。地域
とともに歩む酒蔵です。

●
●
アルコール度数：16度
内容量：1800ml・720ml

米の旨みをしっかりと引き出し
たバランスの良い味わい。料理
を引き立てる食中酒の定番。

華やかな吟醸香と繊細で透明
感ある旨み。気品あふれる味わ
いが静かに広がる至高の一
本。

丁子屋

●
●
アルコール度数：15度
内容量：1800ml・720ml

杵の川
特別純米磨き60

特別純米純米大吟醸

気
品
あ
ふ
れ
る
至
高
の
一
滴

料
理
を
引
き
立
て
る
、

杵
の
川
新
定
番

清
酒

清
酒

〒854-0301

TEL：0957-36-0025
FAX：0957-36-0029

長崎県雲仙市愛野町甲1378-2

あい娘酒造（資） 
あいむすめしゅぞう

島原地区  雲仙市

あい娘酒造（資）蔵の歴史は、120年前長崎県島原で創
業し、現在の雲仙市愛野町での創業は70年目。すべて
が手造りということと品種の多様化で他社との差別化
を図っている。敷地内でくみあげる地下水は雲仙岳か
らの伏流水で仕込まれるお酒の9割は地元で消費され
ています。名前の由来は地元（あいのまち）にちなみ、ま
たかわいい（愛）娘を
育てるように造られ
たお酒が皆様に愛さ
れるようにと名付け
られました。

●
●
アルコール度数：15度
内容量：720ml

酒米では最高峰とされる山田
錦を全て使用し48％まで精白
して長時間低温発酵させ、圧力
をかけずに自然に流出した酒
だけをつめました。爽やかな香
りでコクのある一本です。

米、米麹だけから造る無添加
のお酒です。低温で長時間かけ
て発酵させ、酒質は辛口ですが
芳醇な香りが広がり、濃厚なの
どごしは呑み飽きしない逸品
です。

雲仙の輝
●
●
アルコール度数：17度
内容量：720ml

あい娘 純米大吟醸
特別純米酒

香
り
や
旨
み
が
冷
や
で
も
燗
で
も

引
き
立
つ一
本
で
す

芳
醇
な
口
当
た
り
と

香
り
豊
か
な
極
上
の
逸
品

清
酒

清
酒
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〒859-1104

TEL：0957-38-2035
FAX：0957-38-6688

長崎県雲仙市吾妻町古城名241

（資）伊藤酒造場
いとうしゅぞうじょう

島原地区  雲仙市

眼下に有明海、背に雲仙普賢岳と豊かな大自然に囲ま
れた島原半島の雲仙市吾妻町。
肥沃な土壌に、雲仙岳の地層からの豊富できれいな地
下水と恵まれた環境。
そして代々受け継がれてきた
伝統と磨かれていく技術に
よって生まれた清酒「東露（あ
づまつゆ）」。
長崎の地酒として、雲仙の地
酒として今後もたくさんの人
に親しまれるお酒造りを目指
してまいります。

●
●
アルコール度数：18度
内容量：720ml・1,800ml

やわらかい口当たりと、スッキ
リとしたのどごしのほのかに甘
いお酒です。

スッキリ飲めて、でもしっかり
と味わえる。酒通さんに好評な
お酒です。

東露
●
●
アルコール度数：15度
内容量：720ml・1,800ml

東露
清酒 金撰清酒 原酒

い
つ
も
よ
り
ち
ょ
っ
と

酔
い
た
い
時
に

熟
成
さ
れ
た
芳
醇
な
味
わ
い

清
酒

清
酒

〒854-0514

TEL：090-6964-5748
長崎県雲仙市小浜町北本町862

（株）小浜温泉ワイナリー
おばまおんせんわいなりー

島原地区  雲仙市

小浜温泉ワイナリーは雲仙普賢岳の麓雲仙市小浜町に
あります。私たちが目指すのは「日常のお食事に合わせ
たワイン造り」で、長崎県内のブドウとみかんでワインを
醸しています。特別な日のワインではなく、毎日の夕食
に楽しんで頂けるよう、また、
毎日飲んでも飲み疲れしない
様、軽やかな味わいです。長崎
県の恵みをお楽しみください。

●
●

アルコール度数：11度
内容量：750ml・180ml・
　　　  3,000ml

島原半島の温州みかんで造っ
た辛口のワイン。

長崎県時津町産の巨峰100％
のワイン。

紅桔梗
●
●

アルコール度数：７度
内容量：500ml・180ml・
　　　  3,000ml

雲仙蜜柑ワイン

そ
の
他

そ
の
他

ワイン ワイン
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〒855-0807

TEL：0957-62-2175
FAX：0957-62-2177

長崎県島原市白土町1065

やまさきほんてんしゅぞうじょう

島原地区  島原市

明治17年より酒造業を始め、大正６年、全国新酒鑑評
会で第１位を得る。酒造りに専念して130余年。現在、
名水百選の天然水を仕込水にし、清酒・焼酎・リキュー
ル等100種類を超える商品を販売しております。全国新
酒鑑評会において、平成22年
度から24年度まで３年連続金
賞受賞。日々、少しでも美味し
いお酒を提供できるよう努力
しております。

●
●
アルコール度数：35度
内容量：720ml

白ワイン感覚で飲める、フルー
ティーであと口の切れがよい
お酒。

お米本来の甘く芳しくまるい
味わい。

ばてれん長崎
●
●
アルコール度数：15度
内容量：720ml

特別本醸造 普賢岳

３
年
貯
蔵
の
米
焼
酎

清
酒

（資）山　本店酒造場

焼
酎

〒859-2202

TEL：0957-82-2032
FAX：0957-82-3084

長崎県南島原市有家町山川785

（資）吉田屋
よしだや

島原地区  南島原市

大正６年創業、雲仙普賢岳の伏流水が湧き出る自家井
戸の水を仕込水に使い、昔ながらの「撥ね木の槽」によ
る搾りの製法に、新しい花酵母の研究を加え、古い小さ
な蔵ですが、お客様に喜んでいただけるように、一生懸
命お酒を造っています。島原にお越しの際はぜひ一度
酒蔵まで足を伸ばして覗いて下さい。

●
●
アルコール度数：14度
内容量：720ml

撫子の花酵母で仕込み、撥ね
木の槽でじっくりと搾りまし
た。

つるバラの花酵母を使用して
仕込み、撥ね木の槽でじっくり
と搾りました。

萬勝 はねぎ搾り
●
●
アルコール度数：14度
内容量：720ml

萬勝 はねぎ搾り
純米吟醸酒純米酒

清
酒

清
酒

1010



〒859-2502

TEL：0957-86-2004
FAX：0957-86-2106

長崎県南島原市口之津町甲2139

（株）久保酒造場
くぼしゅぞうじょう

島原地区  南島原市

創業は明治40年。造っている焼酎は青一髪のみ。県内
諫早産の大麦のみを100％使用。微減圧で蒸留し、大麦
本来の持っている味・香りを変えないようにタンクにて
全量５年以上熟成貯蔵したこだわりの麦焼酎を造って
いる小さな蔵です。

●
●

アルコール度数：25度
内容量：720ml・900ml・
　　　  1,800ml

諫早産の大麦を使用。微減圧
で蒸留し、全量５年以上熟成
貯蔵した麦焼酎です。

青一髪
麦焼酎

焼
酎

〒859-5533

TEL：0950-27-1111
FAX：0950-27-0320

長崎県平戸市志々伎町1475番地

福田酒造（株）
ふくだしゅぞう

平戸地区  平戸市

美しい海と深い歴史が物語をおりなす長崎県平戸島。
蔵の目の前には霊峰志々伎山。縹色の海・ふくよかな円
を描く志々伎湾を目の前に、元禄元年（1688年）平戸藩
主より製造許可を賜り、日本本土最西端の酒蔵を営ん
でおります。
福田酒造は330年続く伝統の中で、創業者福田長治兵
衛の言葉『酒造りは、
心でつくり、風が育
てる』と語り伝え、平
戸の風土と共に代々
15代受け継がれて
きました。

●
●
アルコール度数：17度
内容量：720ml

自醸田での無農薬栽培の山田
錦を生酛造りで醸しました。福
海フラグシップ酒です。

IWC（インターナショナル・ワイ
ン・チャレンジ）2025　Gold・
TOROPHY受賞酒

長　美人
●
●
アルコール度数：14度
内容量：720ml

福海 山田錦 火入
大吟醸

最
高
位
「
金
賞
」の

気
品
に
溢
れ
た
酒
の
芸
術
品

海
を
表
現
す
る
酒
造
り
に
挑
戦
。

清
酒

清
酒
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〒859-5115

TEL：0950-23-3131
FAX：0950-22-4174

長崎県平戸市新町31

（有）森酒造場
もりしゅぞうじょう

平戸地区  平戸市

400年の昔平戸は日本で唯一海外貿易で繁栄した港町
でした。その平戸で明治28年に蔵を開きました。日本の
伝統的文化を守りながら新しい日本酒へチャレンジし
ていく酒蔵でありたいと思います。

●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

アルコール９度の純米原酒　
白ワインのようなフルーティー
で甘酸っぱい今までの日本酒
にはない味の世界です。

４年以上樽貯蔵させた自然の
甘みとまろやかさが特徴。
ロック、水割り、お湯割りどんな
飲み方でもどうぞ

平戸蘭館
●
●
アルコール度数：９度
内容量：500ml

フィランド
麦焼酎

日
本
酒
と
は
思
え
な
い

白
ワ
イ
ン
の
味
！！

清
酒

焼
酎

〒859-6101

TEL：0956-65-2209
FAX：0956-65-2404

長崎県佐世保市江迎町長坂209

潜龍酒造（株）
せんりゅうしゅぞう

佐世保地区  佐世保市

平戸藩の蔵として元禄年間（1688年）に創業。小値賀
杜氏の技を伝承して社員で仕込んでいます。敷地内に
は長崎県指定史跡「本陣屋敷」・有形文化財の「山下家
のもと蔵」・「山下家の貯蔵蔵」と３か所の文化財を所有
する史跡酒蔵です。当時の殿様のお部屋・庭、創業時の
蔵などが見学が可能。清酒以外に日本酒仕込みの梅酒
などのリキュール、
昔ながらの酒粕漬の
うりの外にも季節に
応じたものを製造し
ております。

●
●
アルコール度数：15度
内容量：720ml・1,800ml

当社が保有する、平戸藩本陣
屋敷より命名。キレとのど越し
の良い、ややから口の酒です。

地元契約栽培米山田錦55％に
磨いて仕込み、低温でじっくり
発酵させ、軽やかな香りとキレ
の良い風味を引き出した純米
吟醸です。

本陣 純米吟醸
●
●
アルコール度数：15度
内容量：720ml・1,800ml

本陣
金撰

純
米
吟
醸
特
有
の
ほ
の
か
な
旨
味

や
や
か
ら
口
の
看
板
商
品
で
す
。

清
酒

清
酒
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〒859-3237

TEL：0956-59-2311
FAX：0956-59-2312

長崎県佐世保市城間町317

梅ヶ枝酒造（株）
うめがえしゅぞう

佐世保地区  佐世保市

ハウステンボス駅から大村方面へ車で５分。田圃に囲
まれた建物は国の登録文化財に指定され、江戸・明治
期からの建物を今も使用しています。日本酒蔵として創
業しましたが、今では焼酎・リキュール・ジン・ウイス
キーや甘酒・漬物など製造品目が多いのが特徴です。酒
蔵の売店では試飲も可能です。

●
●
アルコール度数：40度
内容量：720ml

上品な口当たりと、後口がさっ
ぱりしたキレのいい飲み飽き
ないやや甘口のお酒です。

長崎県産米で日本酒を造り、そ
こに長崎産のびわ・温州みか
ん・いちご・レモン等を加え蒸
留して造ります。

よきつき（令月）
●
●
アルコール度数：15度
内容量：1,800ml

梅ヶ枝
ジン

長
崎
産
に
こ
だ
わ
っ
た

ク
ラ
フ
ト
ジ
ン

梅
ヶ
枝
一
番
商
品

清
酒

そ
の
他

〒859-3715

TEL：0956-85-2002
FAX：0956-85-4480

長崎県東彼杵郡波佐見町宿郷596

今里酒造（株）
いまざとしゅぞう

東彼地区  波佐見町

明和年間創業240年余の歴史を持つ、銘酒六十餘洲
は、日本全国、日本国中という意味で日本国中の人に飲
んで頂きたいという願いで名付けられました。地元を愛
し、地元に愛される歴史を語る伝統の味を守りながら
充溢した深い味わいを湛えて
喜びを飲む人にもたらす長崎
県を代表する銘酒。これから
も、ご当地の銘酒としてこだわ
り皆様から愛される酒造りを
めざします。

●
●
アルコール度数：16度
内容量：720ml・1,800ml

上品な吟醸香があり、柔らかい
口当たりの後に、繊細でまろや
かな旨みが広がります。

穏やかな吟醸香に、旨味と酸味
がバランス良く調和した味わ
いです。

六十餘洲
●
●
アルコール度数：16度
内容量：720ml・1,800ml

六十餘洲
純米大吟醸純米吟醸 山田錦

清
酒

清
酒
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〒857-2402

TEL：0959-34-5678
FAX：0959-34-3179

長崎県西海市大島町830番地

大島酒造（株）
おおしましゅぞう

西海地区  西海市

西彼杵半島の北西沖約４kmに浮かぶ西海大島。青く澄
んだ海と空に抱かれたこの地で、弊蔵は高い品質と深
い味わいを追求し丹精込めて焼酎造りに励んでいます。
麦焼酎には厳選した長崎県産の大麦を使用し、深みの
ある原酒を丁寧に仕込んでいます。芋焼酎では自社の
圃場で紅芋の研究を重ねながら栽培し、収穫まで一貫
して行うことで「ここ
でしか造れない焼酎
を届けたい」という
想いを大切に日々製
品開発の探求を続け
ています。

●
●
アルコール度数：20度
内容量：720ml

紅芋の外側を大胆に削り真ん
中部分を使用して仕込みまし
た。甘芋由来のふくよかな香り
と軽やかな口当たりが調和し
た上品な味わいの「吟醸芋焼
酎」です。

麦焼酎とその原酒をコニャッ
ク樽で熟成させたブレンド酒。
麹で仕込んだ「琥珀色の麦焼
酎」は、洋酒とは異なる芳醇な
香りと味わいを持つ樽貯蔵な
らではの本格麦焼酎です。

５２９
●
●
アルコール度数：23度
内容量：720ml

磨き大島
芋焼酎麦焼酎

焼
酎

焼
酎

〒851-2413

TEL：0959-24-1234
FAX：0959-24-1717

長崎県長崎市神浦夏井町391

霧氷酒造（株）
むひょうしゅぞう

長崎地区  長崎市

約100年前から、長崎県島原市において焼酎製造業を
営んでまいりましたが、平成３年５月、雲仙普賢岳の噴
火災害に伴う土石流に見舞われ、社屋・工場を全て滅
失し、以来、休業を余儀なくされました。
平成22年11月２日より、長崎市神浦夏井町に新工場を
建設し、焼酎の製造を再開しました。

●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

常圧蒸留したものと減圧蒸留
したものをブレンドしました。
常圧のコクと減圧の香りをそ
れぞれ活かした、フルーティー
な香りと味わいが特徴です。

長崎産の黄金千貫を使い、黒
麹にて丁寧に醸しました。黒麹
の持つ独特の深いコクと、芋の
甘味を感じられる焼酎です。

軍艦島
●
●
アルコール度数：25度
内容量：1,800ml

ながさき満々
本格麦焼酎本格芋焼酎

焼
酎

焼
酎
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〒850-0862

TEL：080-7124-4509
長崎県長崎市出島町5-24

でじま芳扇堂
でじまほうせんどう

長崎地区  長崎市

江戸時代より和華蘭さまざまな文化の交流拠点として
繁栄した長崎市・出島町に位置する小規模なまちなか
のどぶろく醸造所。テーブルシーンに驚きと感動を添え
る食中酒としてのどぶろくを追求し、単一生産者・単一
圃場・単一品種によるシングルオリジンな原料米に拘り
全ての工程を醸造家一人の手仕事による酒造りを行っ
ています。敷地内に
はカウンター６席の
バーとうつわギャラ
リーを併設し、どぶろ
くを食やうつわとと
もに提案しています。

●
●
アルコール度数：７度
内容量：480ml

米粒をすり潰しとろとろでなめ
らかな舌触りの大吟醸どぶろ
く。透明感のある甘さと引き締
まる酸、透き通った心地よい余
韻のある至極の一本。

長崎市千々町・三浦農園さん
の茂木びわを使用した淡く優
しく奥ゆかしいマイルドな味わ
いの季節どぶろく。

たすき 茂木びわ
●
●
アルコール度数：13度
内容量：720ml

芳扇 吟雲

長
崎
の
風
土
を
醸
す
季
節
ど
ぶ
ろ
く

ク
リ
ア
で
上
品
な
大
吟
醸
ど
ぶ
ろ
く

そ
の
他

そ
の
他

どぶろくどぶろく

〒811-5117

TEL：0920-47-0108
FAX：0920-47-3957

長崎県壱岐市郷ノ浦町田中触808

天の川酒造（株）
あまのかわしゅぞう

壱岐地区  壱岐市

創業は明治45年。初代が詠んだ俳句「松よけて見上げ
る空や　天の川」から命名された。「天の川」は米麹
1/3、大麦2/3、地下水で仕込んだもろみを常圧蒸留法
で蒸留し、２年以上熟成させる。麦焼酎本来の麦の風味
と米の甘みに加え、コクと旨みがあります。

●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

麦の香ばしい香りが立ちあが
る。骨格がしっかりしていて、味
わいに厚みがある。

２年貯蔵した「天の川」をさら
に樫樽で熟成させた本格焼
酎。ロック、水割りがおすすめ。

モンキーロック
●
●
アルコール度数：25度
内容量：1,800ml

天の川
麦焼酎

味
わ
い
深
く
香
り
豊
か
な

壱
岐
焼
酎

焼
酎

焼
酎
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〒811-5125

TEL：0920-47-0301
FAX：0920-47-0384

長崎県壱岐市郷ノ浦町志原西触85番地

（有）山の守酒造場
やまのもりしゅぞうじょう

壱岐地区  壱岐市

かめ仕込み「山乃守」は、壱岐焼酎の伝統製法である大
麦2/3と米麹1/3を原料とする本格焼酎です。明治32年
に免許を取得し百余年の歴史と伝統を有し、壱岐で一
番古い蔵元であり、創業時の伝統を守り、昔ながらのか
め仕込みと一釜毎の常圧蒸留にこだわる。

●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

米麹1/3・大麦2/3を順次昔な
がらの「かめ」で仕込み、常圧
蒸留で香味の優れた部分を採
り、「かめ」で貯蔵し熟成させた
本格麦焼酎です。

「かめ仕込み・樫樽貯蔵」の希
少な本格麦焼酎です。

ゴールド一洲
●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

一洲

か
め
仕
込
み
・
樫
樽
貯
蔵

か
め
仕
込
み
・
か
め
貯
蔵
酒

焼
酎

焼
酎

TEL：0920-47-0160
FAX：0920-47-0211

長崎県壱岐市郷ノ浦町志原西触550-1

玄海酒造（株）
げんかいしゅぞう

壱岐地区  壱岐市

麦焼酎発祥の地「壱岐」の地名をそのまま冠した「むぎ
焼酎　壱岐」は明治33年の創業以来、研究改良を加え
て造り上げた本格焼酎です。壱岐で一番高い山「岳ノ
辻」の伏流水、厳選された素材、職人の技が、深い味を
醸す。ヨーロッパで開催される酒・食品品評会「モンド
セレクション」や福岡国税局「酒類鑑評会」等で数々の
賞を受賞しました。
工場見学は自由。
日曜
10：00～16：00
月～土曜
９：00～17：00

●
●
アルコール度数：22度
内容量：720ml

大麦2/3と米麹1/3を原料とし
た壱岐独特の製法で造る本格
焼酎。麦の香りと米麹の甘さが
見事に調和。

香味の優れた部分を採り、ホワ
イトオークで貯蔵し熟成させ
た本格麦焼酎です。

壱岐スーパーゴールド22
●
●
アルコール度数：25度
内容量：1,800ml

壱岐

樫
樽
貯
蔵
熟
成
酒

麦
の
香
り
と

米
麹
の
甘
味
が
特
長

焼
酎

焼
酎

〒811-5125
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〒811-5214

TEL：0920-44-5002
FAX：0920-44-8401

長崎県壱岐市石田町印通寺浦200番地

重家酒造（株）
おもやしゅぞう

壱岐地区  壱岐市

酒造元の古い呼び名「重家」を冠した当蔵は、大正13年
に創業し、現在で四代目。「現代に左右されず、初心に返
り原点にもどるべし」という初代の言葉を受け継いだ、
丹精込めた酒造りを続けています。
風土を愛し、自然を愛し、壱岐の島を誇りに思い、これ
からも麦焼酎発祥とされる島から、美味しい國酒を皆
様へお届けして参り
ます。

●
●

アルコール度数：15度
内容量：720ml

壱岐産の原料を使用し、常圧蒸留の
焼酎と減圧蒸留の焼酎をブレンドす
ることにより、すっきりとした中にも
麦の香ばしさと米麹の甘さがある焼
酎に仕上げています。水割り、ロック、
炭酸割りがおすすめです。

『プリンセスミチコ』は、当時の皇太子
妃美智子様に英国王室エリザベス女
王から献呈された薔薇です。このお
酒はその薔薇から分離した花酵母を
使用して醸した特別な日本酒です。５
度以下に冷やしてワイングラスでお
楽しみください。

よこやま 純米大吟醸 Princess Michiko
●
●

アルコール度数：25度
内容量：720ml・900ml・
　　　  1,800ml

ちんぐ白麹仕込み
麦焼酎純米大吟醸

清
酒

焼
酎

〒811-5326

TEL：0920-45-0200
FAX：0920-45-1725

長崎県壱岐市芦辺町深江本村触1402-1

（株）猿川伊豆酒造
さるこー・いずしゅぞう

壱岐地区  壱岐市

初代伊豆倉太郎が明治36年（1903年）に、現在の地猿
川川の河畔にて創業。酒銘「猿川」は製造場を横切る清
流・猿川川に由来。弥生時代の遺構・原の辻遺跡の近
く、２つの山に挟まれた谷間に蔵が立ち、そこには"神の
水"と伝えられる、酒造りに好適な清らかな水が湧き出
しています。この水と「基本に忠実、初心忘るべからず」
の想いを元に、急が
ず、慌てず、伝統の原
料配分、米麹１/３、
大麦２/３の黄金比
を頑なに守り続けて
います。

●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml・900ml・1,800ml

創業明治36年から醸する、壱岐
焼酎の代表銘柄「猿川」。創業当
時からの醸造方法、原料配分の
黄金比、大麦２/３・米麹１/３を
頑なに守り、常圧蒸留で仕上げ
た創業当時からの銘柄です。

古来からの熟成方法「自然熟
成」に加え、「超音波熟成法」を
使用することで熟成度合を高
め、まろやかな味わい、ふくよ
かな旨味、のど越しの優しい仕
上がりが特徴です。

猿川円円（サルコーマロマロ）
●
●
アルコール度数：25度・35度・40度
内容量：720ml・900ml・1,800ml

猿川（サルコー）
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本格麦焼酎本格麦焼酎
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〒811-5315

TEL：0920-45-0041
FAX：0920-45-1855

長崎県壱岐市芦辺町諸吉二亦触1664-1

（株）壱岐の華
いきのはな

壱岐地区  壱岐市

昨今、甲類に似た無味無臭な乙類麦焼酎が多い中、あ
くまで常圧蒸留と熟成にこだわり、壱岐焼酎の特徴で
ある米麹の甘味と大麦の香りを活かし、豊醇薫麗なる
島の風土酒を造り続けたい。

●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

常圧蒸留と熟成にこだわった
深い香りと味わいは他の麦焼
酎とは一線を画す。

樫樽５年熟成、バニラ風の甘い
香りと滑らかな喉通りの粋な
焼酎です。長崎県限定販売

海鴉
●
●
アルコール度数：25度
内容量：1,800ml

壱岐の華

焼
酎

焼
酎

〒811-5753

TEL：0920-45-2111
FAX：0920-45-2133

長崎県壱岐市芦辺町湯岳本村触520

壱岐の蔵酒造（株）
いきのくらしゅぞう

壱岐地区  壱岐市

昭和59年、６社の全面協業により創立。蔵は玄界灘を
見下ろす小高い丘の上にあり、周囲は山の緑に囲まれ
観光の名所でもある。玄武岩層で磨かれた地下130ｍ
の自然水を利用。米麹の旨味と麦の成分が良く調和し
た焼酎である。また、低温発酵と蒸留の工夫により気品
高き香りをマイルドで深い味わいを引き出している。酵
母はすべて自社培養
した自社製酵母。
工場見学
９：00～16：30

●
●
アルコール度数：40度
内容量：500ml

スペインから輸入したシェリー
酒の空樽の中で長期熟成させ
た琥珀色の焼酎。芳醇な香りと
マイルドで深い味わい。

ゆず、イチゴなど柑橘系ボタニカ
ルが口に広がる、風味豊かなジン。
実は原材料のほぼすべてが壱岐
の廃棄食材によるもの。離島・壱岐
島の未来を、美味しく飲んで想い
を寄せてみてはいかがでしょうか。

JAPANESE IKINOCRAFT GIN ORIGINAL
●
●
アルコール度数：25度・38度
内容量：720ml

IKIKKO DELUXE
麦焼酎スピリッツ

壱
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〒811-5501

TEL：0920-42-0010
FAX：0920-40-0670

長崎県壱岐市勝本町勝本浦249番地

ISLAND BREWERY
アイランド ブルワリー

壱岐地区  壱岐市

長崎県壱岐市にあるISLAND BREWERYは、豊かな海
に囲まれた島の風土から生まれたクラフトビール醸造
所です。私たちは「魚に合う」をコンセプトに、島の食文
化と寄り添うビール造りを行っています。壱岐ならでは
の素材として白麹を使用し、穏やかな酸味とキレのある
味わいを実現。新鮮な魚介の旨みを引き立て、食事の時
間をより豊かに彩り
ます。離島から、土地
の 個 性 とクラフト
ビールの新たな可能
性 を 発 信してい ま
す。

●
●

アルコール度数：6.5度
内容量：330ml

ISLAND BREWERYのフラッ
グシップビール。お刺身やお寿
司にも合うようにすっきり爽や
かな味わいに。

ホップを大量に使用し、ホップ
由 来 の 苦みと香りを楽しむ
ビール。トロピカル感あるフ
ルーティーさが特徴です。

IPA
●
●

アルコール度数：4.5度
内容量：330ml

GOLDEN ALE
クラフトビールクラフトビール

そ
の
他

そ
の
他

〒817-0322

TEL：0920-54-2010
FAX：0920-54-3705

長崎県対馬市美津島町鶏知甲490-1

白嶽酒造（株）
しらたけしゅぞう

対馬地区  対馬市

1919年創業
国境の島対馬唯一の造り酒屋
代表銘柄は対馬の誇る霊峰から名前を頂いた清酒「白
嶽」と麦焼酎と米焼酎をブレンドした本格焼酎「対馬や
まねこ」
豊かな大自然が育んだ軟水質の銘水を使い仕込んだ
甘口の日本酒と癖が
少なく飲みやすい本
格焼酎を製造してい
ます。

●
●

アルコール度数：25度
内容量：300ml・720ml・
　　　  900ml・1,800ml 香り高くすっきりとしたやや甘

口の大吟醸酒麦焼酎と米焼酎を８：２でブレ
ンド
甘い香りで癖がなく飲みやす
い白嶽酒造の看板商品です。

対馬やまねこ
●
●

アルコール度数：15度
内容量：720ml

清酒 白嶽 大吟醸
本格麦焼酎

麦
と
米
の
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評
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〒857-4211

TEL：0959-42-0002
FAX：0959-42-2275

長崎県南松浦郡新上五島町有川郷1394番地１

五島灘酒造（株）
ごとうなだしゅぞう

五島地区  新上五島町

五島灘酒造は、長崎県五島列島にある小さな焼酎蔵で
す。「農醸合一」を大切にし、原料となる甘藷の栽培から
焼酎造りまで一貫して取り組んでいます。五島の自然や
風土に向き合い、その年ごとの素材の個性を生かしな
がら、少量ずつ丁寧な酒造りを続けています。島の暮ら
しに寄り添い、日常の食卓で親しまれる焼酎を目指して
います。 ●

●
アルコール度数：25度
内容量：720ml・1,800ml

黒麹仕込みによる、コクと深みの
ある味わいが特長の芋焼酎です。
しっかりとした芋の旨味と、キレ
のある後口が調和し、食中酒とし
ても楽しめます。お湯割りやロッ
クで、表情の変化を味わえる一本
です。

明治期から伝わる上五島伝統の
芋を使用し、素材の持ち味を生
かして仕込みました。芋本来の風
味が感じられる、飾り気のない味
わいが特長です。日々の晩酌に寄
り添う、落ち着いた一本です。

明治之芋 五島灘
●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml・1,800ml

五島灘 黒麹
芋焼酎芋焼酎
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〒853-0601

TEL：0959-84-3300
FAX：0959-84-3777

長崎県五島市三井楽町濱ノ畔3158

（株）五島列島酒造
ごとうれっとうしゅぞう

五島地区  五島市

島を受けつぎ、島を届ける
五島には、人々がひたむきにつないできた、文化と風土
があります。
そこから生まれた、すばらしい農産物があります。
私たちのお酒は、そんな島の文化と風土を受けつぎ、芋
や麦や米など、土と人が育んだ「作物のおいしさ」を伝え
るためのお酒です。
飲むたびに、五島は
すばらしい島だな、
人々が守りつないで
きたんだな、そして、
いつか訪れてみたい
な、そう思っていただ
けるお酒をつくり続
けます。

●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

五島列島産の二条大麦を全量
使用して仕込みました。麦の香
ばしさと２年間の熟成によるま
ろやかな味わいが特徴の麦焼
酎です。

果実を思わせる華やかな香り
と、蒸かし芋のようなお芋の優
しい甘みが感じられます。その
味わいと飲みやすさで多くの
ファンに支持されている、五島
列島酒造を代表する一本です。

五島芋
●
●
アルコール度数：25度
内容量：720ml

五島麦

焼
酎

焼
酎

2020



〒853-0013

TEL：0959-74-5277
FAX：0959-74-5621

長崎県五島市上大津町2413

（株）五島ワイナリー
ごとうわいなりー

五島地区  五島市

九州の最西端、五島列島福江島でぶどうの栽培から醸
造までのすべてを手掛ける島のワイナリー。五島の自
然、気候、水はけの良い火山灰土壌で海風がもたらすミ
ネラル豊富な圃場では他ではみられない五島ならでは
の特性を最大限に活かしたワイン作りを行っています。

●
●
アルコール度数：12度
内容量：750ml

イチゴやチェリーなどの様なフ
レッシュな果実の香り。
キャンディのようなやさしい甘
みがバランスよく口中に広がり
ます。

ナイアガラの甘く華やかな香り
とマスカット果実を口に含んだ
ような爽快感や生き生きとし
た酸味が特徴のスッキリとし
た味わい。

●
●
アルコール度数：12度
内容量：750ml

キャンベル・アーリー
スパークリングワイン2025

ワインワイン

そ
の
他

そ
の
他

ナイアガラ
スパークリングワイン2025

〒853-0054
長崎県五島市戸岐町1223-5

（株）五島つばき蒸溜所
ごとうつばきじょうりゅうしょ

五島地区  五島市

五島列島福江島の北に位置する小さな村、半泊の教会
堂の隣に2022年に建てられた五島つばき蒸溜所。この
蒸溜所で五島産「椿のタネ」をキーボタニカルに、17種
類ものボタニカルをひとつひとつ細やかに蒸溜した20
を超える原酒をブレンドしてGOTOGINをつくっていま
す。やわらかな口当たり、凝縮感のある優しい香り、様々
なボタニカルが調和
したユニーク＆ハー
モニーな味わいをお
楽しみください。

●
●
アルコール度数：47度
内容量：50ml・500ml

椿の実をキーボタニカルとし、
17種類のボタニカルをブレン
ド。ジンソーダ、ストレート、
ロックがおすすめ。

GOTOGIN the origin
ジン

慈
し
み
を
感
じ
る
、

香
り
と
味
わ
い
。

そ
の
他
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詳しくは
こちら！

詳しくは
こちら！

10：30～19：30営業時間 ：

〒103-0027  東京都中央区日本橋2-1-3
アーバンネット 日本橋二丁目ビル 1階

住　　所 ：

ショップ▶03-6262-5352
観光案内▶03-3241-1777

電　　話 ：

年中無休（年末年始・ビル施設点検日除く）定  休  日：

① 東京メトロ銀座線・東西線・都営浅草線
　 「日本橋駅」B7出口より徒歩1分
② JR「東京駅」八重洲北口より徒歩5分

アクセス ：

住　　所 ：長崎県長崎市大黒町3－1
　　　　   県営バスターミナル２F
電　　話 ：095-821-6580
定  休  日 ：年末年始
営業時間 ：9：00～18：00
　　　　   （7～8月は19：00まで）

中
央
通
り

外
堀
通
り

COREDO
日本橋

銀
座
線
日
本
橋
駅

東西線日本橋駅

JR東京駅
八重洲北口

丸善

B7 出口

長崎館

永代通り

日本橋
タカシマヤ

歴史と豊かな自然が織りなした美食と絶景の街。長崎は美味しいー。

Instagram

Instagram Instagram

長崎が推す
美食と絶景を伝える、
ながおし。

長崎県産酒取り扱い店舗

長崎県公式オンラインストア

※取り扱い商品は店舗によって異なりますので事前にお問い合せください

楽天市場 Yahoo!ショッピング

長崎県「食」の総合
ポータルサイトはこちらから

長崎県では、平成27年12月25日に「長崎県産酒による乾杯の推進に関する条例」
が公布・施行されました。

長崎県産酒の
こだわり
ストーリーは
こちらから

長崎県産酒で

乾杯
ながおし

日本橋長崎館日本橋長崎県の詳細はこちらから

長崎県物産館
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長崎県物産館
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写真 ： 酒器（波佐見焼）

諫早・島原地区

（株）杵の川
あい娘酒造（資)

（資）伊藤酒造場
（株）小浜温泉ワイナリー
(資）山﨑本店酒造場

（資）吉田屋
（株）久保酒造場

1

2

3

4

5

6

7

24

対馬地区

白嶽酒造（株）

25

26

五島地区

五島灘酒造（株）
（株）五島列島酒造
（株）五島ワイナリー
（株）五島つばき蒸溜所

27

28

壱岐地区

天の川酒造（株）
（有）山の守酒造場
玄海酒造（株）
重家酒造（株）

（株）猿川伊豆酒造
（株）壱岐の華
壱岐の蔵酒造（株）
ISLAND BREWERY

18

19

20

21

22

23

16

17

13

14

西海・長崎地区

大島酒造（株）
霧氷酒造（株）
でじま芳扇堂15

長崎県物産ブランド推進課
〒850-8570  長崎市尾上町3-1
TEL：095-895-2621 / FAX：095-895-2562

〒854-0006  長崎県諫早市天満町6-11
TEL：0957-22-7272 / FAX：0957-22-7092

お酒についてのお問い合わせは

長崎県酒造組合

酒蔵
MAP

1

2
3

5

6

7

4

8

9

10

11

8

9

平戸・佐世保・東彼地区

福田酒造（株）
（有）森酒造場
潜龍酒造（株）
梅ヶ枝酒造（株）
今里酒造（株）

10

11

1212

12

13

14

15

16
17
18
19

20
21
22

23

24

25

26

27

28


