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加工食品技術研究会 
目的概要；  

 県内の食品加工業はその業種が多種にわたるため、食品製造に関する基礎的な技術に対

応しています。例えば、品質管理、保存、乾燥、冷凍、冷蔵、真空包装、真空濃縮、噴霧

乾燥、レトルト技術などについて講演会やセミナーを開催し、会員に情報提供しています。

 
これまでの主な活動内容；  
 研究開発について  

・ ビワ葉と緑茶番茶を原料とした機能性発酵茶の開発 ; ながさき高機能発酵茶普及促

進協議会   
・ 黒田五寸人参プレミアム  (植物性乳酸菌を用いた乳酸飲料) 農業生産法人シュシュ  
・ バイオインフォマティクス技術による機能性清酒の開発  福田酒造株式会社  

 技術開発  
・ 株式会社堀内商事；「ブルーベリー豆」に含まれる健康成分の分析  
・ 松本製作所；  「エタリ塩辛の粉末」製造法の確立  

 食品製造技術に関する講演会；ピンホールの検出装置、微粉砕装置について  
 

 

 
「ブルーベリー豆」  「エタリ塩辛の加工品」  

 

 

 

 
「黒田五寸人参プレミアム」  「ビワ葉と緑茶の発酵茶」  

  
担当（幹事）；  

◎玉屋  圭（ tamaya@tc.nagasaki.go.jp）、○河村  俊哉（kawamura@tc.nagasaki.go.jp）、  
 晦日  房和、松本  周三、田畑  士希、横山  智栄  

  


