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は
じ
め
に 

長
崎
の
か
ら
す
み
は
「
越
前
の
う
に
」
、
「
三

河
の
こ
の
わ
た
」
と
並
び
日
本
三
大
珍
味
に
数
え

ら
れ
る
高
級
珍
味
と
し
て
知
ら
れ
、
生
産
開
始
は

安
土
桃
山
時
代
か
ら
江
戸
時
代
初
期
に
さ
か
の
ぼ

り
ま
す
。
大
陸
か
ら
伝
来
し
た
当
時
は
、
サ
ワ
ラ

の
卵
巣
を
原
料
に
製
造
さ
れ
て
い
ま
し
た
が
、
延

宝
三
年
（
一
六
七
五
年
）
に
長
崎
の
高
野
勇
助
氏

に
よ
り
、
ボ
ラ
の
卵
巣
を
用
い
た
製
法
が
考
案
さ

れ
た
と
さ
れ
、
以
降
今
日
ま
で
長
崎
の
特
産
品
と

し
て
製
造
さ
れ
続
け
て
い
ま
す
。
長
崎
か
ら
す
み

は
濃
厚
な
う
ま
味
が
大
き
な
特
色
で
す
が
、
そ
の

味
わ
い
の
発
現
機
構
を
明
ら
か
に
し
、
製
品
の
品

質
向
上
に
役
立
て
て
い
た
だ
く
た
め
、
製
造
過
程

ご
と
の
成
分
等
の
変
化
を
調
べ
ま
し
た
。 

 

サ
ン
プ
ル
の
調
製
お
よ
び
分
析
項
目 

長
崎
か
ら
す
み
の
製
造
に
お
い
て
は
各
社
独
自

の
工
夫
が
な
さ
れ
て
い
る
た
め
、
複
数
の
加
工
業

者
か
ら
聞
き
取
っ
た
製
造
工
程
を
も
と
に
標
準
的

な
製
造
工
程
モ
デ
ル
（
図
１
）
を
作
成
し
、
そ
れ

に
従
い
サ
ン
プ
ル
を
調
製
し
ま
し
た
。 

 

 

ま
た
、
分
析
項
目
は
、
水
分
、
塩
分
、
遊
離
ア

ミ
ノ
酸
、
脂
質
の
酸
化
、
魚
卵
ア
レ
ル
ギ
ー
、
ヒ

ス
タ
ミ
ン
、
乳
酸
菌
数
と
し
ま
し
た
。 

 分
析
結
果 

（
水
分
）
原
料
の
水
分
は
約
五
二
％
で
し
た
が
、

塩
漬
に
よ
り
約
四
七
％
に
低
下
し
、
塩
抜
き
に
よ

り
六
〇
％
を
上
回
り
ま
し
た
。
そ
の
後
、
乾
燥
に

よ
り
低
下
し
、
完
成
時
に
は
約
三
〇
％
に
な
り
ま

し
た
。 

（
塩
分
）
原
料
の
塩
分
は
約
〇
．
四
％
で
し
た
が
、

塩
漬
に
よ
り
約
一
四
％
ま
で
上
昇
し
、
塩
抜
き
に

よ
り
約
四
％
ま
で
低
下
し
ま
し
た
。
そ
の
後
、
乾

燥
に
よ
り
徐
々
に
上
昇
し
、
完
成
時
に
は
約
七
％

に
な
り
ま
し
た
（
図
２
）
。

 



 

 

（
遊
離
ア
ミ
ノ
酸
）
遊
離
ア
ミ
ノ
酸
は
食
品
の
う

ま
み
に
深
く
関
与
し
、
か
ら
す
み
の
製
造
過
程
で

た
ん
ぱ
く
質
の
分
解
に
よ
り
増
加
し
ま
す
。
分
析

の
結
果
、
完
成
時
の
遊
離
ア
ミ
ノ
酸
は
原
料
の
約

四
倍
に
増
加
し
て
お
り
、
特
に
塩
漬
初
期
お
よ
び

乾
燥
初
期
に
顕
著
に
増
加
す
る
こ
と
が
わ
か
り
ま

し
た
。
図
３
で
は
水
分
の
影
響
を
除
外
す
る
た
め

乾
物
換
算
と
し
ま
し
た
。

 

（
脂
質
の
酸
化
）
脂
質
の
酸
化
、
い
わ
ゆ
る
「
脂

や
け
」
は
乾
燥
お
よ
び
保
管
中
に
進
み
、
光
に
よ

り
促
進
さ
れ
る
こ
と
が
わ
か
り
ま
し
た
。 

（
魚
卵
ア
レ
ル
ギ
ー
）
い
ず
れ
の
過
程
に
お
い
て

も
魚
卵
ア
レ
ル
ギ
ー
物
質
の
存
在
が
確
認
さ
れ
ま

し
た
。
ア
レ
ル
ギ
ー
食
品
と
し
て
表
示
義
務
が
あ

る
「
い
く
ら
」
に
比
べ
低
濃
度
で
は
あ
り
ま
し
た

が
、
ア
レ
ル
ギ
ー
反
応
は
低
濃
度
で
も
発
症
す
る

恐
れ
が
あ
る
た
め
、
魚
卵
ア
レ
ル
ギ
ー
の
方
に
は

注
意
が
必
要
と
思
わ
れ
ま
す
。 

（
ヒ
ス
タ
ミ
ン
）
ヒ
ス
タ
ミ
ン
は
じ
ん
ま
し
ん
な

ど
ア
レ
ル
ギ
ー
に
似
た
症
状
を
呈
す
る
食
中
毒
の

原
因
物
質
で
す
が
、
乾
燥
・
保
管
後
に
分
析
し
た

結
果
、ヒ
ス
タ
ミ
ン
は
検
出
さ
れ
ま
せ
ん
で
し
た
。 

（
乳
酸
菌
）
乾
燥
過
程
で
乳
酸
菌
は
大
幅
に
増
加

し
、乾
燥
終
了
時
に
は
一
ｇ
あ
た
り
十
の
七
乗（
１

千
万
）
Ｃ
Ｆ
Ｕ
／
ｇ
を
越
え
、
発
酵
乳
に
匹
敵
す

る
菌
数
で
あ
る
こ
と
が
わ
か
り
ま
し
た
。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

結
果
の
普
及
に
つ
い
て 

こ
の
結
果
に
つ
い
て
長
崎
市
内
の
か
ら
す
み
製

造
者
に
報
告
す
る
た
め
、
平
成
二
十
九
年
四
月
に

学
習
会
を
開
催
し
ま
し
た
。
こ
れ
ま
で
伝
統
的
に

行
っ
て
き
た
製
造
工
程
の
そ
れ
ぞ
れ
で
ど
の
よ
う

に
味
わ
い
が
形
成
さ
れ
て
い
る
の
か
を
数
値
的
に

確
認
で
き
た
と
高
い
関
心
が
寄
せ
ら
れ
ま
し
た
。

ま
た
、
長
崎
市
内
の
か
ら
す
み
製
造
業
者
が
合
同

で
ブ
ラ
ン
ド
化
を
目
指
す
団
体
の
組
織
化
が
図
ら

れ
、
当
試
験
場
は
今
後
も
継
続
的
に
学
習
会
の
開

催
等
、
技
術
的
な
面
か
ら
取
組
を
支
援
し
て
い
き

た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。 

 お
わ
り
に 

最
後
に
、
総
合
水
産
試
験
場
水
産
加
工
開
発
指

導
セ
ン
タ
ー
に
は
、
水
産
加
工
品
の
開
発
・
改
良

を
支
援
す
る
た
め
の
オ
ー
プ
ン
ラ
ボ(

開
放
実
験

室)

が
整
備
さ
れ
て
お
り
、最
新
の
加
工
機
器
を
使

用
し
た
水
産
加
工
品
の
試
作
が
可
能
で
す
。
機
器

の
使
用
方
法
は
職
員
が
ご
説
明
い
た
し
ま
す
の

で
、
新
し
い
長
崎
の
特
産
品
づ
く
り
に
ご
活
用
く

だ
さ
い
。
ま
た
、
水
産
加
工
に
お
け
る
お
困
り
ご

と
等
に
つ
い
て
も
、お
気
軽
に
ご
相
談
く
だ
さ
い
。

皆
様
の
ご
利
用
を
お
待
ち
し
て
い
ま
す
。 
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