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は
じ
め
に

本
県
で
は
、
練
り
製
品
を
初
め
、
煮
干
し
、
塩

干
品
な
ど
様
々
な
水
産
加
工
品
が
製
造
さ
れ
て
い

ま
す
。
水
産
加
工
品
は
保
存
性
が
低
い
商
品
が
多

く
、
冷
凍
・
冷
蔵
流
通
が
主
流
で
す
。
そ
の
た
め
、

加
工
業
者
か
ら
、
常
温
品
の
開
発
や
冷
凍
品
を
冷

蔵
品
に
す
る
等
の
保
存
性
を
高
め
た
い
と
い
う
相

談
が
多
く
寄
せ
ら
れ
ま
す
。

総
合
水
産
試
験
場
で
は
、
こ
の
よ
う
な
要
望
に

応
え
る
た
め
、
乾
燥
、
加
塩
、p

H

調
整
な
ど
の
処

理
と
加
熱
殺
菌
を
組
み
合
わ
せ
た
手
法
や
、
レ
ト

ル
ト
殺
菌
機
を
用
い
た
処
理
法
な
ど
を
用
い
て
、

保
存
性
の
高
い
製
品
の
開
発
を
支
援
し
て
き
ま
し

た
。今

回
は
、
保
存
性
の
高
い
加
工
品
の
製
法
の
一

つ
と
し
て
、
発
酵
技
術
を
用
い
た
製
法
に
つ
い
て

ご
紹
介
し
ま
す
。

魚
類
糠
漬
け
の
製
法

今
回
紹
介
す
る
製
法
は
、
北
陸
地
方
を
中
心
に

古
く
か
ら
製
造
さ
れ
て
い
る
魚
類
糠
漬
け
の
製
法

を
基
に
し
て
い
ま
す
。
基
本
的
な
製
法
は
、
魚
を

開
い
て
、
魚
重
量
に
対
し
て
二
十
％
程
度
の
食
塩

を
加
え
て
塩
漬
け
し
た
後
、
米
糠
と
と
も
に
敷
き

詰
め
、
重
石
を
置
い
て
、
半
年
以
上
発
酵
さ
せ
ま

す
。
製
造
工
程
に
特
別
な
加
工
機
器
は
必
要
あ
り

ま
せ
ん
の
で
、
新
商
品
製
造
に
か
か
る
初
期
投
資

を
抑
え
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

糠
漬
け
の
保
存
性

ま
ず
、
魚
類
糠
漬
け
の
製
品
と
し
て
の
保
存
性

を
調
べ
ま
し
た
。
開
き
に
し
た
キ
ダ
イ
重
量
に
対

し
食
塩
を
二
十
％
加
え
、
米
糠
と
と
も
に
七
ヶ
月

間
発
酵
さ
せ
た
キ
ダ
イ
糠
漬
け
を
、
十
度
お
よ
び

三
十
度
で
二
ヶ
月
間
保
存
し
、
一
般
生
菌
数
の
変

化
を
測
定
し
ま
し
た
。
ど
ち
ら
の
温
度
も
、
一
般

生
菌
数
の
増
加
は
見
ら
れ
ず
、
製
造
直
後
の
菌
数

を
維
持
し
て
い
ま
し
た
。
ま
た
、
キ
ダ
イ
糠
漬
け

を
ボ
イ
ル
殺
菌
し
て
、
同
様
に
保
存
す
る
と
、
一

般
生
菌
は
検
出
さ
れ
ま
せ
ん
で
し
た
。
十
度
保
存

で
は
、
ボ
イ
ル
殺
菌
の
有
無
に
関
わ
ら
ず
、
味
の

変
化
も
感
じ
ら
れ
な
か
っ
た
の
で
、
冷
蔵
保
存
は

可
能
で
す
。
一
方
、
三
十
度
で
は
、
ボ
イ
ル
殺
菌

し
な
い
と
、
発
酵
が
進
む
こ
と
で
酸
味
が
強
く
な

り
、
ボ
イ
ル
殺
菌
す
る
と
身
質
が
も
ろ
く
な
っ
た

の
で
、
常
温
保
存
す
る
た
め
に
は
更
な
る
検
討
が

必
要
で
す
。

一
方
、
こ
の
と
き
の
キ
ダ
イ
糠
漬
け
魚
肉
中
の

塩
分
は
約
十
五
％
と
非
常
に
塩
辛
い
も
の
で
し

た
。
近
年
は
、
塩
辛
い
製
品
は
好
ま
れ
な
い
傾
向

に
あ
り
ま
す
の
で
、
塩
辛
さ
の
低
減
に
取
り
組
み

ま
し
た
。

塩
辛
さ
低
減
技
術
の
開
発

食
塩
の
添
加
量
を
変
え
て
、
キ
ダ
イ
糠
漬
け
の

発
酵
試
験
を
行
い
ま
し
た
。
従
来
か
ら
の
製
法
で

あ
る
二
十
％
食
塩
を
添
加
し
た
場
合
、
ほ
と
ん
ど

検
出
さ
れ
な
か
っ
た
ヒ
ス
タ
ミ
ン
（
食
中
毒
原
因

物
質
）
が
、
食
塩
十
％
添
加
区
で
は
蓄
積
す
る
こ

と
が
明
ら
か
と
な
り
ま
し
た
。

つ
ま
り
、
単
純
に
食
塩
添
加
量
を
減
ら
す
だ
け

で
は
、
ヒ
ス
タ
ミ
ン
に
よ
る
食
中
毒
リ
ス
ク
が
高

ま
る
こ
と
が
示
唆
さ
れ
ま
し
た
。
そ
こ
で
、
食
塩

の
代
わ
り
に
、
有
機
酸
を
添
加
す
る
手
法
を
検
討

し
ま
し
た
。
既
存
製
法
（
食
塩
二
十
％
添
加
）
の



半
分
を
有
機
酸
に
置
き
換
え
ま
し
た
。
す
る
と
ヒ

ス
タ
ミ
ン
は
ほ
と
ん
ど
検
出
さ
れ
ま
せ
ん
で
し
た

（
図
一
）
。
さ
ら
に
、
塩
辛
さ
も
低
減
さ
れ
、
塩

カ
ド
が
早
く
取
れ
る
た
め
、
発
酵
期
間
を
食
塩
単

独
よ
り
短
く
す
る
こ
と
も
可
能
で
す
。

よ
り
安
全
な
製
法
の
開
発

発
酵
食
品
を
作
り
初
め
の
う
ち
は
、
ヒ
ス
タ
ミ

ン
は
蓄
積
せ
ず
、
製
造
を
繰
り
返
し
て
い
る
と
、

蓄
積
す
る
よ
う
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。
こ
の

理
由
は
、
ヒ
ス
タ
ミ
ン
蓄
積
の
原
因
で
あ
る
ヒ
ス

タ
ミ
ン
生
成
菌
が
、
発
酵
を
繰
り
返
す
こ
と
に
よ

っ
て
、
製
造
環
境
中
に
住
み
着
い
て
し
ま
う
と
考

え
ら
れ
ま
す
。
そ
こ
で
、
よ
り
安
全
な
製
造
技
術

を
開
発
す
る
た
め
、
ヒ
ス
タ
ミ
ン
の
蓄
積
抑
制
法

の
開
発
に
取
り
組
み
ま
し
た
。

ヒ
ス
タ
ミ
ン
生
成
菌
に
よ
る
異
常
発
酵
を
抑
え

る
た
め
に
、
水
産
発
酵
食
品
が
良
好
に
発
酵
し
た

と
き
の
優
占
種
（
最
も
存
在
量
が
多
い
菌
種
）
で

あ
る
好
塩
性
乳
酸
菌
を
、
発
酵
を
安
定
化
さ
せ
る

種
菌
と
し
て
添
加
す
る
手
法
を
検
討
し
ま
し
た
。

ヒ
ス
タ
ミ
ン
生
成
菌
が
少
数
（
ｇ
当
た
り
十
の
二

乗
以
下
）
で
あ
れ
ば
、
好
塩
性
乳
酸
菌
を
添
加
す

る
こ
と
で
ヒ
ス
タ
ミ
ン
の
蓄
積
を
抑
制
で
き
る
こ

と
が
わ
か
り
ま
し
た
。

食
塩
の
半
分
を
有
機
酸
に
置
き
換
え
た
手
法

と
、
種
菌
と
し
て
好
塩
性
乳
酸
菌
を
添
加
す
る
手

法
を
組
み
合
わ
せ
る
こ
と
で
、
塩
辛
さ
を
低
減
し
、

か
つ
ヒ
ス
タ
ミ
ン
の
蓄
積
を
抑
制
し
た
安
全
な
糠

漬
け
が
製
造
可
能
で
す
（
図
二
）
。
ま
た
、
本
製

法
で
試
作
し
た
キ
ダ
イ
糠
漬
け
を
三
十
度
で
保
存

す
る
と
、
ボ
イ
ル
殺
菌
し
な
い
場
合
も
、
一
般
生

菌
は
二
ヶ
月
目
ま
で
全
く
検
出
さ
れ
ま
せ
ん
で
し

た
。
製
品
の
状
態
は
、
製
造
環
境
の
影
響
も
受
け

ま
す
の
で
一
概
に
は
言
え
ま
せ
ん
が
、
常
温
品
と

し
て
販
売
可
能
な
製
品
開
発
に
つ
な
げ
た
い
と
考

え
て
い
ま
す
。

最
後
に

総
合
水
産
試
験
場
で
は
、
県
内
の
漁
業
者
、
水

産
加
工
業
者
の
方
々
の
鮮
度
保
持
や
新
製
品
開
発

等
に
関
す
る
技
術
的
な
相
談
に
随
時
対
応
し
て
い

ま
す
。
今
回
ご
紹
介
し
た
技
術
以
外
に
も
何
か
ご

相
談
が
ご
ざ
い
ま
し
た
ら
、
お
問
合
せ
く
だ
さ
い
。
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図2．キダイ糠漬け

右上：米糠とともに真空包装した状態

皿上：スライスおよびほぐし身

図1.キダイ糠漬け発酵中のヒスタミンの変化


