
 

特別賞（ながさき水産業大賞運営委員会長賞） 

魅力ある漁村づくり部門 

 

 

１．取組の概要 

①鮮魚店の立場から、磯焼けの原因の一つであるイスズミやアイゴのほか規格外の低・未利用魚を

原料とした魚醤の開発・販売、大学と連携したドッグフードの開発を行い、持続可能な磯焼け対

策のスキームを確立した。 

 ②海洋プラスチックごみ問題への対策として、鮮魚発送時の発泡スチロール箱を箱会社と協議し、

開発した耐水性段ボール箱に変更してコスト削減も実現するとともに、磯焼けや海洋プラスチック

ごみ問題について、地元中学生や企業へ講話や情報発信を行っている。 

２．受賞理由 

 ①これまで利用されていなかった磯焼けの原因の一つであるイスズミやアイゴなどを原料とした魚

醤やドッグフードの開発・販売など新たな利用方法による漁業者の所得向上への貢献及び持続

可能な磯焼け対策として高く評価された。 

 ②自ら取り組んでいる持続可能な磯焼け対策や海洋プラスチック問題について情報を発信するこ

とで、磯焼けなどの海洋環境問題を知るきっかけづくりに貢献している。 

 

  

受賞者名：金沢
かなざわ

鮮魚
せんぎょ

 

市 町 名：五島市 

主な取組：食害魚や低・未利用魚の活用によ

る持続可能な磯焼け対策と豊かな

漁場環境づくりに向けた取組 

食害魚などを原料としたドッグフード 

(令和６年９月より販売) 

食害魚などを原料とした魚醤「五島の醤」 

耐水性段ボール箱による鮮魚出荷 地元中学生への講話 


