
農福連携作業マニュアル
【作業名】 イチジク収穫作業

【作業の理由】 実ったイチジクを出荷するために収穫します。
写真

【準備】

【姿勢】 ●立位、中腰あり（収穫作業）●座位（イチジクの先端を切って番重に並べる作業）

【作業工程】

【作業内容】

【POINT】

●これくらいの色のものは取りません しっかり赤くなったイチジクを取ります イチジクを手で取る際に強く握らず、捻ると取れます。

【作業注意点】 通常の作業用手袋の場合、イチジクの汁が出てイチジクと手袋が張り付きイチジクを傷つける場合があるため、ビニールの手袋を使用します。

しっかり赤くなったイチジク、触った感覚の柔らかさとおしりが割れているものを選ぶという判断の伴う作業です。

【動画】 https://youtube.com/shorts/_mFqvTNkELc?si=fERWMl4Ixz65NpDx

https://youtube.com/shorts/TNTaFXWWoqA?si=ksuA1K30IZO0NQNV

【確認】 選んで収穫するため、収穫頃のイチジクの取り忘れがないか確認する

【作業難易度】 ࿦ 立位ですがイチジクが低いため収穫の際中腰になることや、くぐることがあります。判断が伴う作業です。

【作業環境】  ハウス内作業ですが、ビニールが張られていないため雨の日は雨が降りこみます。ひどい雨ではない場合はカッパを着て作業してください。

【備考】 作業期間︓9月〜10月末

　道具・備品（事業所） 写真 　道具・備品（農家）
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