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生
月
島
を
包
む
、焼
き
あ
ご
の
香
り

生月島・マルイ水産商事にて。

そ
し
て
変
わ
ら
ぬ
も
の

毎
年
、
秋
風
が
吹
く
頃
に
な
る
と
、
生
月
島
で
は
あ
ご
（
ト
ビ
ウ
オ
）
漁
が
始
ま
る
。

島
で
は
、
こ
の
北
か
ら
吹
く
冷
た
い
風
を
「
ア
ゴ
キ
タ
」
と
呼
び
、

ア
ゴ
キ
タ
に
吹
き
寄
せ
ら
れ
た
あ
ご
を
捕
獲
し
て
い
く
。

水
揚
げ
さ
れ
た
あ
ご
は
加
工
場
に
運
ば
れ
、

新
鮮
な
う
ち
に
、
次
か
ら
次
に
炭
火
で
焼
か
れ
る
。

焼
き
あ
が
っ
た
も
の
を
三
、
四
日
乾
燥
さ
せ
れ
ば
、
焼
き
あ
ご
の
完
成
で
あ
る
。

生
月
の
焼
き
あ
ご
は
高
級
出
汁
と
し
て
知
ら
れ
、
県
外
へ
も
出
荷
さ
れ
る
。

あ
ご
を
焼
く
の
は
、
加
工
場
だ
け
で
は
な
い
。

こ
の
時
期
は
、
家
庭
で
も
七
輪
な
ど
で
焼
き
、一
年
分
の
出
汁
を
準
備
す
る
。

島
の
人
た
ち
は
、
お
正
月
の
雑
煮
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
味
噌
汁
、
茶
碗
蒸
し
、
煮
物
な
ど
、

あ
ら
ゆ
る
出
汁
に
、
焼
き
あ
ご
を
使
う
の
だ
。

島
が
焼
き
あ
ご
の
香
り
に
包
ま
れ
た
ら
、
今
年
も
残
り
わ
ず
か
の
知
ら
せ
。

生
月
島
の
食
文
化
は
、
実
に
香
ば
し
い
。

だ

し

い
き
つ
き


